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Hauptgang 

 

Gebratenes Lammentrecôte unter der Steinpilzkruste 

mit Eierschwämmlisauce, Waffelkartoffel  

und Gemüsevariation 

 

Rosa gebratenes Kalbsfiletmedaillon 

mit Steinpilzen und Camenbert gratiniert auf  

Champignon-Zwiebelsauce mit Polentaschnitte  

und Gemüsevariation 

 

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch 

mit einem Ragout von Eierschwämmli, Cherrytomaten und 

Avocado mit Kräuterbutter, Kartoffelstampf  

und Gemüsevariation 

 

Nachspeise 

 

Süsse Variation „Bären“ 

oder 

Käseauswahl vom Käsemeister Glauser aus Belp 

 

3-Gang: CHF 69.00 

4-Gang: CHF 79.00 

5-Gang: CHF 89.00 

Preise in CHF& inkl.Mwst. 

 
 

 

Bären Degustationsmenü 
Stellen Sie sich Ihr Wunschmenü zusammen 

 

Kalte Vorspeise 

 

Lasagne von Rettich und Tatar von gebratenen Steinpilzen  

mit Kräutern auf einem Carpaccio von Brotknödeln  

mit Sauerrahm und kleinem Gemüse  

 

Gebratene Lachstranche auf Steinpilzmajonnaise 

 mit gebratenen Eierschwämmli und kleinem Gemüse 

 

Carpaccio von grillierten Kräutersaitlingen 

mit einer Camembert-Sauerrahmcreme,  

Rohschinken vom Häfliger aus Obererentfelden 

und kleinem Gemüse 

Suppe 

 

Süss-saures Steinpilzsüppchen 

mit gebratenem Speckstreifen und Croûtons  

Eierschwämmlirahmsuppe 

mit Riesencrevette 

Warme Vorspeise 

 

Gebratene Riesencrevette 

auf Steinpilzrisotto mit gehobelter Belper Knolle 

 

Gebratenes Filet vom Steinbutt auf Spaghettini 

mit Steinpilzen, Olivenöl und Knoblauch, Trüffelschaum und Kräuter 

              

 


